Unsere Wochenempfehlung:
Steckriiben Rahm Suppe mit Speckstreifen, Sahnehaube und Baguette (A - weizen, C,G,2) € 7,20

MONTAG 17. Dezember
1. Rahmgeschnetzeltes mit frischen Champignons, kdrniger Senfsahnesauce,

Buttereis und Salatteller (A-weizen,G,1,J,2) € 8,50
2. Gratinierter Schafskase mit tomatisiertem Gemiise und Baguette (A-Weizen ,G,1,J) € 6,50
Nachtisch: Joghurt mit frischen Friichten (G, 6-StBungsmittel) €2,50

DIENSTAG 18. Dezember

1. Herzhafter Gemuseeintopf mit Rindfleisch und Mettende (1,3,2,4) €7,50
2. Ofenkartoffel mit gebratenen Champignons, Dip und Salatbeilage (G.1.3,2) € 6,90
Nachtisch: Himbeer — Joghurt - Traum (G) €250

MITTWOCH 19. Dezember

1. Hahnchen Saltimbocca mit Gorgonzola Sauce, Tagliatelle und Salatteller (A- Weizen,G,1,J,2) € 8,50
2. Nudel — Gemise — Auflauf mit Hahnchenbruststreifen (A-weizen , G,1,3) €7,50
Nachtisch: Amarettini Creme mit Ananas (A-Weizen, G,H-Mandeln) €2,50

DONNERSTAG 20. Dezember
1. Schweinenackensteak unter einer Krauterkruste mit Rostkartoffeln,

Dip und Salatvariation (A-Weizen ,G,1,J) €9,90
2. Tortellini & la Panna mit Zucchini und Champignons in Rahm (A-Weizen ,G,1,J) €7,20
Nachtisch: Cappuccino Creme (A-Starke ,G, H- Haselnusse) €250

FREITAG 21. Dezember

1. Rotbarschfilet auf Rahmsauerkraut und Macairekartoffeln (A-Weizen ,G,1,3,2,4) € 8,50
2. Bandnudeln mit Cherrytomaten und Lauchstreifen (A-Weizen G,1,J) € 6,90
Nachtisch: Zitronen — Orangen — Creme (A-Starke, 2,6 Stungsmittel) €2,50

SAMSTAG 22. Dezember
1. Hausgemachte Gyrossuppe mit reichlich Einlage und Baguette (A-Weizen G,1,J,2) €8,50

Wir winschen unseren Gasten Frohe Weihnachten
Fur Informationen zu Allergenen nutzen Sie bitte unsere Extrakarte an der Theke oder wenden Sie sich an unser
Servicepersonal.

ZUSATZSTOFFE: 1= mit Konservierungsstoff, 2= mit Geschmacksverstarker, 3= mit Antioxidationsmittel, 4= mit Farbstoff, 5= mit Phosphat, 6= mit SiRungsmittel, 7=
koffeinhaltig, 8= chininhaltig, 9=geschwarzt, 10=enthalt Phenylalaninquelle, 11=mit Sulfite



