Unsere Wochenempfehlung:
Kohlrabi — Rahmsuppe mit Nordsee Krabben, Sahnehaube & Baguette (A - Weizen, G,4,8) € 7,20

MONTAG 20. Januar

1. Pfannengyros mit Zaziki, Krautsalat und Pommes Frites (G.1,3,L,2,4,8) € 8,50
2. Tagliatelle mit Gorgonzolasauce, Walniissen und Salat ( A-Weizen,G,I,J,L, H— Walniisse) €7,20
Nachtisch: Sahniger Quark mit Obstsalat ( A,G,11- SiiBungsmittel) €250

DIENSTAG 21. Januar

1. Schweinenackensteak unter der Krauterkruste, Kartoffelrdsti, Dip, Salat (A- Weizen,G,1,J,2,4) €8,90
2. Spaghetti ,Bolognese” mit Parmesanspanen und Salat (A-Weizen, G,1,J,L) €7,20
Nachtisch: Schokoladencreme (A-Starke, G H - Nusse) € 2,50

MITTWOCH 22. Januar

1. Linseneintopf mit Fleischeinlage und Mettende (A — Weizen, 1,J,L,4,8) €7,20
2. Ofenkartoffel mit Sourcream, Hahnchenbruststreifen, Salat (A-Weizen, G,1,J,L,4,8) €6,90
Nachtisch: Cappuccino Creme (A- Starke ,G,9,11- StiBungsmittel) €250

DONNERSTAG 23. Januar

1. Hahnchenbrustfilet im Sesammantel, Porree Gemiise und Reis (A-Weizen, C,G,K,4,8) € 8,50
2. Gratinierter Schafskase auf einem tomatisiertem Gemusebett, Baguette (A-Weizen, C,G,1,J) €7,50
Nachtisch: Mandelcreme mit Krokant (A-Starke, G — H - Mandeln) €2,50

FREITAG 24. Januar

1. Rotbarschfilet in einer Parmesan — Eihulle, Champignon Risotto, Salat (C, D,G,1,J,L.4) € 8,50
2. Kartoffel — Lauch — Ragout mit lauwarmem Forellenfilet (D,G,4) €8,50
Nachtisch: Zitronen — Orangencreme (A-Stérke, G, 11 - StiRungsmittel) €250

SAMSTAG 25. Januar
1. Steinfelder Toast mit Bacon, Birne und herzhaftem Kéase gratiniert, Salat (A-Weizen,G,1,J,L,4) €7,90

Fur Informationen zu Allergenen nutzen Sie bitte unsere Extrakarte an der Theke oder wenden Sie sich an unser
Servicepersonal.

ZUSATZSTOFFE: 1=mit Konservierungsstoff, 2= mit Geschmacksverstarker, 3= mit Antioxidationsmittel, 4= mit Farbstoff, 5= mit Phosphat, 6= mit StiBungsmittel, 7=
koffeinhaltig, 8= chininhaltig, 9=geschwarzt, 10=enthalt Phenylalaninquelle, 11=mit Sulfite



